
What is SB 1383?
SB 1383 is a California state mandate to reduce 
organic waste destined for landfills by 75%, 
and to recover 20% of edible food that would 
otherwise be sent to landfills by 2025.

waste-freevc.orgLearn more about excess edible Food Donation

Tier 2 Edible Food
Generator/ Hotel Definition

In accordance with SB 1383, your 
establishment qualifies as a Tier 2 
Edible Food Generator under the hotel 
definition:

Requirements

As a hotel that is classified as a Tier 2 
Edible Food Generator, you must fulfill 
all requirements below by
January 1, 2024:

1 Secure written agreements or contracts 
with food recovery organizations or 

services that receives your food donation. 
Contract must be maintained at business 
location for compliance inspections.

2 Implement and participate in an edible 
food donation program.

3 Maintain a monthly record of edible food 
donations (in pounds) at business location 

to be shared and available during annual 
compliance inspections.

•	 Have an on-site food facility and 
200+ rooms

  *If the hotel has less than 200 rooms but the 
restaurant on-site qualifies as a Tier 2 Food 
Generator, only the restaurant must be in 
compliance.
*If the hotel has 200 or more rooms, but the 
restaurant on-site does not qualify as a Tier 
2 Food Generator, only the hotel must be in 
compliance.
*If the hotel has 200 or more rooms and the 
restaurant  on-site qualifies as a Tier 2 Food 
Generator, both the hotel and the restaurant 
must be in compliance. 

Hotels
Achieving and exceeding 

compliance with CA SB 1383



Timeline / Key Dates

January 1, 2024

Tier 2 generators must be compliant with 
SB 1383 requirements or subject your 
business to additional action resulting in 
fines and penalties.

Bill Emerson Good Samaritan Food Donation 
Act & California Good Samaritan Food 
Donation Act

Your establishment is protected by the Bill Emerson Good 
Samaritan Food Donation Act and the California Good 
Samaritan Food Donation Act, which provides liability 
protections for entities that make good faith donations of 
surplus excess edible food.

Visit our website: waste-freevc.org
to learn more about how you can begin donating your excess edible food.
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Benefits of Food Donation

Public Recognition SB 1383 Compliance Bottom Line Benefits

Acknowledged as a 
valued community 

partner.

Compliance with 
state mandates.

Improved bottom 
line through tax 

deductions, operational 
adjustments, and 

reduced waste hauling 
expenses.

Tips for Donation

Canceled Event?

Staff Education

Educate staff on how to safely store 
excess food that is safe to donate so you can 
avoid throwing it away later!

In the result of a canceled event at your 
venue, you can donate the prepared food and 
extra ingredients!



¿Qué es la ley SB 1383? SB 1383 es un mandato legal del estado de 
California para reducir los residuos orgánicos 
destinados a los vertederos en un 75 %, y para 
recuperar el 20 % de los alimentos comestibles 
que de otro modo serían enviados a los 
vertederos en 2025.

waste-freevc.orgMás información sobre la donación  
de alimentos comestibles sobrantes

Generador de alimentos comestibles  
de nivel 2/ Definición de hotel

De acuerdo con la ley SB 1383, su 
establecimiento califica como generador 
de alimentos comestibles de nivel 2 bajo 
la definición de Hotel si:

Requerimientos

Como hotel clasificado como generador 
de alimentos comestibles de nivel 2, 
debe cumplir todos los requisitos que 
se indican a continuación antes  
del 1 de enero de 2024:

1 Asegure acuerdos o contratos por escrito 
con las organizaciones o servicios de 

recuperación de alimentos que reciban su 
donación de alimentos. El contrato debe 
conservarse en la ubicación de su negocio 
para las inspecciones de cumplimiento.

2 Implemente y participe en un programa 
de donación de alimentos comestibles. 

3 Mantenga un registro mensual de las 
donaciones de alimentos comestibles  

(en libras) en la ubicación de su negocio para 
compartirlo y tenerlo disponible durante  
las inspecciones anuales de cumplimiento.

•	 Dispone de un restaurante y más  
de 200 habitaciones

  *Si el hotel tiene menos de 200 habitaciones, 
pero el restaurante del establecimiento cumple 
los requisitos para ser un generador  
de alimentos de nivel 2, solo el restaurante 
debe cumplir la normativa.
*Si el hotel tiene 200 habitaciones o más, pero 
el restaurante del establecimiento no reúne  
las condiciones para ser considerado 
generador de alimentos de nivel 2, solo  
el hotel debe cumplir la normativa.
*Si el hotel tiene 200 habitaciones o más y  
el restaurante del establecimiento cumple  
los requisitos para ser un generador de 
alimentos de nivel 2, tanto el hotel como  
el restaurante deben cumplir la normativa.

Hoteles
Lograr y superar el cumplimiento 

de la ley CA SB 1383



Calendario / Fechas clave

1 de enero de 2024

Los generadores de nivel 2 deben cumplir 
los requisitos de la ley SB 1383 o someter 
a su negocio a medidas adicionales que 
resulten en multas y sanciones.

Ley Bill Emerson del Buen Samaritano sobre 
Donación de Alimentos y Ley de Donación de 
Alimentos del Buen Samaritano de California

Su establecimiento está protegido por la Ley Bill Emerson 
del Buen Samaritano sobre Donación de Alimentos y 
la Ley de Donación de Alimentos del Buen Samaritano 
de California, que ofrece protección en materia de 
responsabilidad a las entidades que donan de buena fe 
excedentes de alimentos comestibles.

Visite nuestro sitio web: waste-freevc.org
para saber más sobre cómo puede empezar a donar sus excedentes de 

alimentos comestibles.
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Beneficios de la donación de alimentos

Reconocimiento público Cumplimiento de la ley SB 1383 Mejora del ingreso neto

Reconocimiento 
como socio valioso 
de la comunidad.

Cumplimiento 
de los mandatos 

estatales.

Mejora del ingreso neto 
gracias a las deducciones 

fiscales, los ajustes 
operativos y la reducción  

de los gastos de transporte 
de residuos.

Consejos para donar

¿Evento cancelado?

Capacitación del personal

Capacite al personal para almacenar de 
forma segura los alimentos sobrantes que se 
pueden donar para evitar tirarlos más tarde.

¡Si se cancela un evento en su 
establecimiento, puede donar la comida 
preparada y los ingredientes sobrantes!


